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w won)  Médaille dOr Concours Intemational de Lyon

GOLD

Syrah (65%) - Grenache (30%) -
ourvedre (5%)

Elevevage : :
Cuve Inox pendant 18 mois

CEil : Robe rouge aux reflets
renat.
ez :Notes complexes de
B fruits rouges Confltures et
C- d'épices (poivre). Légéres
notes de cacao et regllsse
Bouche : Bouche
chaleureuse avec une
structure tannique bien
enrobée. Bel équilibre entre
les fruits rouges et les
épices.
Durée de Garde:4 a 5 ans

~ {%/\ Idéal avec un parmentier de
= canard, une belle piece de boeuf

et sa ratatouﬂle un carré de
cochon réti au miel, un poulet aux
olives.
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